Dresden — die, Elbflorenz” — besticht durch beeindruckende Architektur, kulturelle Vielfalt und eine malerische Lage an
der Elbe. Die barocke Pracht des Zwingers, die Frauenkirche und die Semperoper ziehen Besucher in ihren Bann.
Die lebendige Neustadt mit inren Cafés, Galerien und Boutiquen ladt zum Entdecken ein.
Dresden vereint Geschichte und Moderne auf einzigartige Weise.

TAGUNGSORT, UBERNACHTUNG & ANMELDUNG

Freuen Sie sich auf die Dresdner Altstadt, denn das Hilton Hotel liegt mittendrin,
nur wenige Schritte vom Elbufer entfernt, und mit Blick auf die Frauenkirche. Fur

die Dauer der Tagung vom 27.-29.8.2024 steht ein begrenztes Zimmerkontingent ;
zum Preis von €149 pro Nacht (inkl. Fr) zur Verfigung. Diese Zimmer kdnnen Sie bei weRnaAN .*
lhrer Anmeldung wieder direkt mit reservieren. Die Anmeldung erfolgt bequem '
online tiber: www.tch-hotels.de/teilnehmermanagement/MSU_Fachtagung_2024/ ‘fm i

Teilnehmerbeitrag: €595,- zzgl. MwSt pro Person

Veranstaltungszeitraum: 28. August 2024 09:30 Uhr bis 29. August 2024 15:00 Uhr
Veranstaltungsort: Hilton Dresden, An d. Frauenkirche 5, 01067 Dresden
Vorabendveranstaltung: 27. August ab 18:30 Uhr im Hilton Dresden

DRESDENS SCHLOSSER BEI NACHT ERLEBEN Zum Anmelden scannen.

Erleben Sie Dresdens prachtvolle Schlésser bei Nacht! Am Abend unserer Fachtagung laden wir Sie zu einer unvergesslichen
Fahrt mit der Wei3en Flotte ein. Unser Schiff legt um 19:00 Uhr vom Terrassenufer in der Dresdner Altstadt ab und fihrt uns
entlang der Elbe zu den historischen Elbschldssern — Schloss Albrechtsberg, Lingnerschloss und Schloss Eckberg, die majesta-
tisch auf einem Weinberg thronen. Weiter flussaufwarts passieren wir die berihmte Loschwitzer Briicke, das,Blaue Wunder,
den Fernsehturm und die malerische Schifferkirche ,Maria am Wasser”. Unser Ziel ist das prachtvolle Schloss Pillnitz, das im
abendlichen Licht erstrahlt. Auf der Ruckfahrt geniel3en wir die bezaubernde Abendstimmung entlang der Elbe, bevor wir
wieder am Terrassenufer anlegen und den Abend gemditlich an Bord ausklingen lassen.
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